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EMBARQUEZ DANS PLUS DE 100 LIEUX ! /POISSONNERIES  MARCHES X BISTROTS XRESTOS XBARS A VIN

Les ports de péche de Normandie
lui font aussi la féte :

Toute la Mer sur un Plateau -
Samedi 28 et dimanche 29 septembre 2019

Féte de la Coquille et des Produits de la Mer -
Samedi 19 et dimanche 20 octobre 2019

Féte de la Coquille Saint-Jacques et des Fruits de Mer -
Samedi 26 et dimanche 27 octobre 2019

Le Godit du Large + Festival de Chants de Marins d’Europe -
Samedi 9 et dimanche 10 novembre 2019

Foire aux Harengs et a la Coquille Saint-Jacques / 50¢ édition -
Samedi 16 et dimanche 17 novembre 2019

Féte de la Coquille, des Produits de la Mer et de la Gastronomie -
Samedi 23 et dimanche 24 novembre 2019

La Coquille Saint-Jacques en Féte -
Samedi 30 novembre et dimanche 1% décembre 2019

Coquille en Féte -
Samedi 7 et dimanche 8 décembre 2019

Tous les rendez-vous gourmands sur

NOUVEAUTE /

AVEC LA GRANDE DEBARQUE
ET LES MAREYEURS DE NORMANDIE

DES COQUILLES

SAINT-JACQUES DE NORMANDIE

—_ Rendez-vous sur le site Internet
www.lagrandedebarque.fr

NOUVEAUTE /

En ces lieux qui aiment la simplicité, la sincérité des
vins, I’approche durable de la production, notre belle
normande, produit de saison par excellence, issue de
la péche locale et artisanale, ressource gérée dans
un souci de durabilité, est parfaitement en phase !
Rendez-vous dans ces bhars a vin pour vous régaler
d’un nouveau mode de consommation épuré,

ecologique, savoureux : « la snacklette normande ».

Snacker les noix sur de petits appareils a raclette
individuels, écologiques. C’est bon, ¢’est beau et
terriblement simple...

Cela pourrait hien devenir un nouveau rituel !

La Grande Débarque s’invite dans les poissonneries,
installe sa plancha et snacke pour vous

les noix charnues de nos belles coquilles.

Crodtées a I'extérieur, fondantes a 'intérieur,

elles seront gracieusement offertes a tous les clients,
qui pourront en méme temps se faire raconter la vie,

la péche, la ressource de notre coquillage préféré...

Comme I'an passé, vous allez adorer !

A TABLE !

pour célébrer la coquille Saint-Jacques de Normandie,
chacun a sa fagon, chacun avec son tempérament.

Les chefs vous accueillent avec des recettes savoureuses,

inventives, inspirées... voire des menus sur-mesure.
Vous I'aurez compris, la Grande Débarque est aussi un
véritable tour d’horizon gastronomique et bistronomique.
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POISSONNERIES/BOUTIQUES ET SUR LES MARCHES
Pour une dégustation offerte et « commentée »

S U IVEZ I.E G U I D E ! 01/ LAtelier du Poissonnier - Agon-Coutainville @8’ Le Palais du Coquillage - LAigle
Samedi 19 octobre Mardi 22 octobre
02’ LAir du Large - Saint-Lo 07 La Marée Gourmande - Pont-Audemer

Les lieux qui fétent la coquille, W
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Ty E Samedi 19 octobre Vendredi 18 octobre
i = ? BARS A VIN/CAVES A MANGER 93 |a poissonnerie de FEstran - Vire 08’ La Marée du Jour - Dieppe
pa B Pour un nouveau rituel de dégustation Vendredi 18 octobre Sl s
g A f-:.‘?%‘f )['3,‘,- *”1‘ e . WL :;a 04 Poissonnerie Cacitti Stéphane - Cabourg 9% Poissonnerie Le Littoral - Rouen
= TR 1 » A = s ) )
. _,Jﬁ&_"*f'ﬁt; 2 : \? _J 5 o1/ La Maiz'on - St-Pair-sur-Mer 05’ L'Envers du Décor - Alengon Ul AV sl )il

05 Martin poissonnerie - Mortagne-au-Perche 0” Les Flots de Trouville - Vernon

o6’ Chez D.D - Honfleur ) )
Samedi 26 octobre Mercredi 16 octobre

07’ Les Vins en Scéne - Dieppe

02’ LEquipage - Cherbourg
03’ Mooky's - Caen
4’ L'Apérothérapeute - Langrune-sur-Mer

Bienvenue a bord de La Grande Débarque...

La grande féte de la coquille Saint-Jacques de Normandie qui salue
les premiéres débarques et I'ouverture de la saison, en orchestrant,
simultanément en Normandie et a Paris, une mise en valeur du plus
emblématique des coquillages normands, dans des restos, bistrots,

bars a vin et caves @ manger, poissonneries et marchés.

LA COQUILLE SAINT-JACQUES DE NORMANDIE,

on I'attend, on en salive d’avance et on s’en régale tout au long de sa
saison. Et voici qu'elle s’annonce, en provenance des ports de Dieppe,
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DIEPPE

CHERBOURG
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Fécamp, Le Tréport, Le Havre, Trouville-sur-Mer, Quistreham,
Courseulles-sur-Mer, Port-en-Bessin, Grandcamp Maisy,
Saint-Vaast-la-Hougue, Barfleur, Cherbourg, Granville...

ST-ROMAIN-
S’ DE-COLBOSC

PONT-AUDEMER
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Retrouvez la coquille Saint-Jacques de Normandie dans les assiettes

et sur les étals LE VAUDREUIL

Toutes les bonnes adresses sur www.lagrandedebarque.fr VERNON

ST-AUBIN-LE-VERTUEUX GIVERNY

EVREUX

LA COQUILLE SAINT-JACQUES o o | LAIGLE
DE NORMANDIE POUR VOUS, y W ARAVERES &
SUR TOUS LES FRONTS 10 217 MORTAGNE-AU-PERCHE

BAGNOLES-DE-LORNE w

\/ \/

ALENCON

ST-HILAIRE-DU-HARCOUET

Elle vous est offerte snackée & la plancha !

La coquille Saint-Jacques de Normandie, délicieuse et tellement
simple a préparer : la preuve par la démonstration ! Dégustations
gratuites a I'appui. Dates et lieux page ci-contre.

g RESTDS/BISTROTS

Pour des recettes sur-mesure et spontanées

{ La Satrouille - Cherbourg-en-Cotentin
& L’Equipage - Cherbourg-en-Cotentin
& La Marine* - Barneville-Carterst

Y Les Fuchsias - St-Vaast-La-Hougue
¥ Le Mascaret* - Blainville S/Mer

{Y La Citadelle - Granville

&y UEdulis - Granville

&Y Le Jardin des Dunes - St-Jean-le-Thomas
& onione - Avranches

&Y A vArdoise - St-Hilaire-du-Harcoust
&Y La Cheneviere - Port-en-Bessin

& Hatel de Paris - Courseulles-Sur-Mer
& UAngle Saint-Laurent - Bayeux

& chateau de Sully* - Bayeux Sully
&Y A Contre Sens* - Caen

& Stéphane Carbone* - Caen

& Restaurant lvan Vautier* - Caen
w Ty Gibus - Caen

& Le Moulin Fouret - St-Aubin-le-Vertueux
&Y Gill*™ - Rouen

&Y Gill Caté Bistro - Rouen

&Y La Place - Rouen

& r0das* - Rouen

&Y Brasserie Paul - Rouen

& La Cascade Insolite - Le Vaudreuil
&Y LEstampille, by Erisay - Vernon
& La Musardigre - Giverny

&Y La Gazette - Evreux

&Y Chez Frangois - LAppéticerie - Caen
Y Monsieur Louis - Caen

&Y Le Manoir du Lys* - Bagnoles-de-'0me
&9 Le Bistrot - Alengon

&) La Renaissance* - Argentan

& Le Bistrot de I'Abbaye - Argentan

&) Le Comptoir de Maria - Argentan

&Y Café Forges - Beuvron-en-Auge

&) Le Pavé d’Auge” - Beuvron-en-Auge
& 1912/Cures Marines* - Trouville-sur-Mer
&Y Brasserie Ephemer - Trouville-sur-Mer
&Y Le Dauphin - Le Breuil-en-Auge

ﬁk SaQuaNa** - Honfleur

&Y La Papillotte - Le Havre

&Y Chez André - Le Havre

&) Juste a Cté - St-Romain-de-Colbosc
& Le Bec au Cauchois* - Valmont

& Les Vins en Scéne - Dieppe

Elle est cuisinée par les chefs !

C’est peu dire qu’elle inspire les chefs. Si tous reconnaissent que la
simplicité lui va bien, ils aiment surtout la magnifier, la confronter a
d’autres univers, voire réinterpréter les classiques... Plats ou menus
dédiés : vous salivez d’avance ? Nous aussi !

Snackez-la vous-méme !

Découvrez la « Snacklette normande ». Une approche inédite,
conviviale, chaleureuse et délicieuse : snacker les noix sur de petits
appareils a raclette individuels, chauffés, non pas a I'électricité mais
avec deux bougies chauffe-plat. C'est bon, c’est beau, c’est
simplissime... et c’est vous qui la cuisez comme vous I’aimez !

RETROUV
LES INFORMATIONS
SUR LE SITE INTERNET

lagrandedebarque.fr




